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Forno Combinado de Alta Velocidade  

XpressChef™ Série 2c 

escurecimento  

• Faixa de temperatura de 95°- 250°C (200°- 475°F)   

• Dotado de sistema de micro-ondas de alimentação por antena superior de 1000, 

1400 ou 1900W que aquece rapidamente e reduz o tempo de cozimento  

• Plataforma de cozimento flexível. Utilize qualquer combinação de convecção e 

micro-ondas.  

Simplifica o processo de cozimento   

• Opções Sem Ventilação: Os modelos "V" possuem conversor catalítico integrado 

para operação sem ventilação.  

• Empilhável sem kit adicional, para aumentar a produção e economizar espaços 

importantes do balcão.  

• Forno com capacidade de 34 litros (1,2 pés cúbicos) que acomoda facilmente uma 

pizza de 30cm 

Regiões de Mercado: América do 
Norte e do Sul 

XpressChef™ Série 2c | Volume Pesado 

Esta categoria de fornos de alta velocidade é ideal 

para … 

Aplicações  
• Cafés • Supermercados 

• Padarias • Lojas de Conveniência 

• Bares de vinho • Clubes de campo 

• Pubs • Quiosques 

 
Potencial de produção por potência do forno (Qtd/hora) 

Produto alimentar 1000W 1400W 1900W 

Bolo de Lava 16 36 36 

Torta de Frango em Pote 14 15 19 

Biscoitos (6) 14 14 14 

Broinhas 12 16 18 

Queijo Brie Assado 13 14 16 

Ensopado de Alcachofra 23 25 27 

Pizza de 30 cm (12”) 10 12 15 

Batata Grande Assada 8 9 11 

Localizações do Forno 

• Prateleira de cozinha  

• Bancada de cozinha, simples ou empilhada 

• Plataforma de equipamentos, simples ou empilhados 

 
Todos os fornos comerciais da ACP, Inc. são 

suportados pelo nosso Centro de Serviços 

Culinários. Não deixe de entrar em contato 

no caso de dúvidas relacionadas com a 

preparação dos alimentos, desenvolvimento 

de menu e os tempos de cozimento: 

testkitchen@acpsolutions.com 

 

 
 

Operação universal em vários idiomas, com flexibilidade de programação  
• Interface do forno e software de programação com suporte para 20 idiomas   

• Padrão de conectividade Smart USB  

• Compatível com o Aplicativo de Programação ACP  

• Armazena até 100 itens de menu programáveis  

Economias de Custo  
• Utiliza menos energia do que um forno convencional  

• Elimina a necessidade de pré-cozimento e de retenção  

• Utiliza bandejas, panelas e telas metálicas de um quarto de tamanho  

Fácil de Usar e Manter  
• Superfície exterior e interior em aço inoxidável  

• A porta abre em +90° para acesso total à cavidade do forno 

Acessórios Opcionais  
• Palheta de Forno (PA10)  

• Filtro de ar magnético (AF10)  

• Chapa de grelhar Panini (JR10)  

• Pedra de Pizza (ST10C)  

• Bandeja/Chapa de Gotejamento (DR10)  

• Cestas Antiaderentes (TB10/S, SB10/S, MB10/S)  

• Revestimentos de cavidades antiaderentes (TL12)  

• Revestimento de Piso de Forno (OV10)  

• Plataformas de equipamento/carrinho em aço inoxidável: (CA24, CA30)  

• Limpador e Protetor do Forno (CL10*, SH10*)  

• Rack de substituição do forno (RA14)  
 

 
Segurança e Cuidados Sanitários  
Este produto da ACP, Inc. atende e excede as normas de 

segurança e cuidados sanitários estabelecidas para fornos 

de micro-ondas comerciais pela UL, ETL, NSF, CSA, FDA, 

CE e Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e 

Tecnologia (INMETRO).  
 

Para outras regiões do mercado, consulte a literatura do produto online 
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Combina energias de aquecimento para resultados de cozimento de alta qualidade 

e RÁPIDOS!  

• Sua potência de convecção de 2700W melhora a capacidade de tostagem e

 

Serviços  

Todos os produtos são mantidos pelo  

Centro de Suporte Técnico Middleby do Brasil.
 

Garantia  

Os equipamentos possue 01 ano de garantia 
forncido pela Middleby do Brasil.
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América do Norte e do Sul 

                    vista frontal                                                                                        vista lateral                                                                                         vista traseira 

 
Drawings available from KCL CADlog – techs@kclcad.com 

 

Dimensões  

Exterior A 461 (18 1/8”) L 490 (19 Y4”)
  
 

P† 671 (26 1/2”) 

Cavidade A 267 (10 1/2”) L 330 (13”)
  

P 381 (15”) 

Espaço Útil da 
Cavidade 

34 litros (1,2 pés cúbicos) 

Profundidade 
da Porta 

1017 (40”), 90°+ porta aberta 

Afastamentos 
de Instalação 

Superior: 102 (4”) Laterais: 25 (1”)
  

Traseira: Nenhum 

Caixa de 
Transporte 

A 546 (21 1/2”) L 540 (21 1/
4”) P 756 (29 3/4”) 

Peso  

Tipo de Modelo Peso do Produto Peso de Despacho (aprox.) 

Com conversor 
catalítico 

51 kg. (112 lbs) 53 kg. (116 lbs) 

Sem conversor 
catalítico 

50 kg. (111 lbs) 52 kg. (115 lbs) 

A ACP, Inc. requer a instalação de um disjuntor tipo D em todas as 

instalações de fornos de alta velocidade. 

Medidas em milímetros. Medidas em ( ) são padrão dos EUA  

* IEC 60705 Testado  

** Acessório de filtro de ar magnético removível disponível (#AF10)  

† Inclui alça  

‡ O conversor catalítico filtra gorduras e odores do ar. Este produto está em 

conformidade com as Recomendações de Operação sem Ventilação estabelecidas 

pela NFPA96 usando o método de teste EPA202 
 

Recursos 
Configuração Bancada 

Empilhável Sim, sem kit 

Display 71 (2,8” ) LCD colorido 

Porta USB Sim 

Conectividade com a Internet Não 

Sistema de Controle Teclado sensível ao toque  

Controle Programável Sim, 10 teclas 

Braile Sobreposição disponível 

Configurações programáveis 100 

Faixa de Temperatura 95°– 250°C (200°– 475°F) 

Distribuição de Micro-ondas Antenas rotativas, parte superior 

Níveis de Potência 11 

Descongelamento Sim, apenas micro-ondas, nível de potência 2 

Opção de Entrada de Tempo Sim 

Cozimento por Estágios Sim, 4 estágios  

Filtro de ar Não removível com lembrete de limpeza** 

Prateleira 2 posições, 1 prateleira removível 

Alça da Porta Levantar & Puxar 

Acabamento Externo Aço Inoxidável 

Acabamento Interno Aço Inoxidável 
 

Configuração Elétrica 

Região 

Nº Modelo/ 

Código UPC 

Auto. 

Sensor 

Tensão 

Tempo 

Máx. de 

Cozimento Conversor 

catalítico 

Consumo de  

Energia 

Potência de Saída 

Fonte de 
Energia 

Configuração de 
Plugue 

Comprim

ento do 

Cabo 
Frequênci

a 

Magnetro
n 

Micro-
ondas* 

Convecção 

América do Norte 
monofásico 

JET14 

728028244656 
Sim 20:00 Não 3200W, 16A 1400W* 2700W 

208/240V, 60Hz, 
20A, monofásica  NEMA 6-20  

1,5m (5 
pés) 2450MHz 2 

América do Norte 
monofásico 

JET14V 

728028244687 
Sim 20:00 Sim‡ 3200W, 16A 1400W* 2700W 

208/240V, 60Hz, 
20A, monofásica  NEMA 6-20  

1,5m (5 

pés) 
2450MHz 2 

América do Norte 
monofásico 

JET19 

728028244694 Sim 16:00 Não 5300W, 26A 1900W* 2700W 
208/240V, 60Hz, 

30A, monofásica  
NEMA 6-30 

 
1,5m (5 

pés) 
2450MHz 2 

América do Norte 
monofásico 

JET19V 

728028244700 
Sim 16:00 Sim‡ 5300W, 26A 1900W* 2700W 

208/240V, 60Hz, 
30A, monofásica  

NEMA 6-30  
1,5m (5 

pés) 
2450MHz 2 

América Latina 
monofásico 

JET10 

728028470598 
Não 20:00 Não 3200W, 15A 1000W* 2700W 

220V, 60Hz, 
15A, monofásico 

NEMA 5-15P  
1,5m (5 

pés) 
2450MHz 1 

América Latina 
monofásico 

JET10V 

728028470604 
Não 20:00 Sim‡ 3200W, 15A 1000W* 2700W 

220V, 60Hz, 
15A, monofásico 

NEMA 5-15P  
1,5m (5 

pés) 
2450MHz 1 

Brasil 
monofásico 

JET14B 

728028377002 
Não 20:00 Não 3200W, 15A 1400W* 2700W 

220V, 60Hz, 
15A, monofásico 

TIPO YP-05 
NBR 14136  

1,5m (5 

pés) 
2450MHz 2 

Peru 
monofásico 

JET14P 

728028422986 
Não 20:00 Não 3200W, 15A 1400W* 2700W 

220V, 60Hz, 

15A, monofásico 
NEMA 5-15P 

 
1,5m (5 
pés) 2450MHz 2 
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